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zeichnungen erhalten.

Daniel Hachler bei der Arbeit in seiner Backstube: Er hat f

Ur seine Croissants und Baguettes bereits Aus-
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Seenger Beck geht an Panettone-WM

Der Backermeister Daniel Hachler hat sich als einziger Deutschschweizer fiir den «Coppa del Mondo del Panettone» qualifiziert.

Laura Koller

«Ichwollte zeigen, dass Deutsch-
schweizer auch einen guten Pa-
nettone backen konnen, erzahlt
Daniel Héchler. Das hat er nun
unter Beweis gestellt, der Seen-
ger hat sich Anfang Dezember
als einziger Deutschschweizer
fiir den «Coppa del Mondo del
Panettone» qualifiziert. Zwei Bé-
cker aus dem Tessin und einer
aus der Romandie sind ebenfalls
Teil der Schweizer Delegation,
die im November 2024 in Mai-
land antreten wird.

In der Vergangenheit wurde
Héchler bereits an der Swiss Ba-
kery Trophy fiir seine Croissants
und Baguettes mit Gold ausge-

zeichnet, nun hat er sich eine
neue Herausforderung gesucht.
Vor rund 15 Jahren hat Daniel
Héichler seinen ersten Panettone
gebacken, damals war er nur mas-
sig zufrieden mit dem Resultat.

In einem Panettone stecken
drei Tage Arbeit

«Ich will das Simple gut ma-
cheny, erklart der Unternehmer.
Deshalb fokussiere er sich auf
traditionelle und bekannte Ge-
béacke und will diese in herausra-
gender Qualitat herstellen. Er
fiihrt das Seenger Familienge-
schift, die Biackerei-Konditorei
Hachler, in der sechster Genera-
tion und erdffnete 2021im Zuge
von Umbauarbeiten auch ein

Tea Room. Die Qualifikation fiir
den «Coppa del Mondo del Pa-
nettone» ist fiir Hachler der
Lohn fiir seine lange Tiftel-
arbeit. Wahrend Jahren hat er
experimentiert und mit ver-
schiedenen Anteilen von Butter,
Eigelb und Wasser gespielt. Das
wichtigste sei aber die Mutterhe-
fe, auch «lievito madre» ge-
nannt. Die zieht der Bickermeis-
ter selber heran: «Fiir Panettone
kann man keine Industrichefe
verwenden, sonst wird der Teig
nicht geniigend fluffig und luf-
tig.»

Die Herstellung des Panetto-
ne dauert drei Tage, es sei eines
der schwierigste Gebicke, so
Hichler. In einem ersten

Arbeitsschritt baut er jeweils die
Mutterhefe weiter auf, nach ei-
nigen Stunden Ruhezeit macht
der Seenger Bicker daraus einen
Vorteig. Dem wird in mehreren
Arbeitsschritten unter anderem
Mehl, Eigelb, Zucker, Butter und
Wasser hinzugefiigt. Dazwi-
schenliegen mehrere Pausen, in
welchen der Teig gart und teil-
weise ums Dreifache aufgeht.
In diesem Prozess muss alles
passen, von der Temperatur des
Teigs und der Zutaten, bis zur
Knetdauer. Hachler sagt: «Man
kann die Butter nicht einfach aus
dem Kiihlschrank nehmen und
in den Teig geben.» Teilweise
knetet er die Panettonemasse
am Schluss eine Stunde lang.

Nicht nur die Vorbereitung ist
wichtig, auch danach muss der
Bicker geschickt vorgehen, er
erklart: «Besonders wichtig ist,
dass die gebackenen Panettoni
kopfiiber auskiihlen konnen,
sonst fallen sie nach dem Backen
wieder zusammen.»

Toleranzrahmen fir die
Qualifikation isteng

Héchler betont, dass nebst der
sorgfiltigen Zubereitung auch
die Qualitit der Zutaten einen
grossen Unterschied mache:
«Viele Leute haben Panettone
nicht gerne, weil sie nur die Ver-
sion von den Grossverteilern
kennen.» Die Regeln fiir die
Teilnahme am «Coppa del Mon-

do del Panettone» sind streng.
Der Panettone Milanese muss in
einer hohen Form gebacken wer-
den und ein Kilogramm schwer
sein. Fiir das Gewicht gibt es ein
Toleranzrahmen von nur 30
Gramm. Die Teilnehmenden
konnen in den Kategorien tradi-
tioneller Panettone und Schoko-
ladenpanettone antreten, Hach-
ler bereitete beide Backstiicke
vor und hatte mit der Schokola-
denversion Erfolg.

Nun ist er wihrend den
letzten Tagen vor Weihnachten
eifrigam produzieren. In seinen
zwei Backereien in Seengen und
Grinichen verkauft Daniel
Hichler die Kreationen bereits
seit November.

Sorge um Verkehrssicherheit - Pilotversuch geplant

Von Fahrverbot wollen Behorden absehen im Quartier Neumatt an der Grenze von Lenzburg und Staufen.

Michael Hunziker

Ruhig und friedlich gelegen ist
das Wohngebiet mit den vielen
Einfamilienhdusern und den
lauschigen Vorgirten an der
Grenze von Lenzburg und Stau-
fen. Allerdings: Die Bewohne-
rinnen und Bewohner des Quar-
tiers Neumatt sorgen sich um
die Sicherheit der Fussgéngerin-
nen und Fussgénger.

Sie setzen sich deshalb dafiir
ein, dass die Verkehrssituation
gepriift und beurteilt wird. Die
Gemeindebehorden planen nun
einen Pilotversuch mit dem Ziel,
eine Verbesserung zu erreichen.
«Wir nehmen dieses Anliegen
ernst», sagt Christian Brenner,
Abteilungsleiter Tiefbau und
Verkehr bei der Stadt Lenzburg,
auf Nachfrage.

AufKreuzung ist ein Baum
vorgesehen

Laut Beobachtungen von An-
wohnerinnen und Anwohnern
komme es auf den Quartier-
strassen regelmassig zu brenzli-
gen Situationen zwischen Kin-
dern und Automobilsten sowie
zu Schleichverkehrin den Stoss-
zeiten, fithrt Brenner aus. Gera-

Einmindung in die Quartierstrasse: Den Wiligraben erachten die An-
wohnerinnen und Anwohner als Gbermassig stark belastet. Bild: mhu

de der Wiligraben gelte, so die
Wahrnehmung, als tibermassig
stark belastet, die gefahrenen
Geschwindigkeiten wiirden
haufig als zu hoch erachtet.
Uberdies seien oft Lastwagen
unterwegs im Quartier. Im Jahr
2021lancierten die Betroffenen

eine Unterschriftensammlung,
die Forderung nach einem Fahr-
verbot wurde laut. Von einem
solchen wollen der Stadtrat in
Lenzburg sowie der Gemeinde-
rat in Staufen allerdings abse-
hen. Diese Losung werde als
nicht zielfiihrend erachtet im

doch recht grossen, zusammen-
gewachsenen Quartier, sagt
Brenner. Denn sowohl Anwoh-
nerinnen und Anwohner als
auch Auswirtige miissten dann
Umwege in Kauf nehmen. Der
Verkehr, gibt Brenner zu beden-
ken, sei vielfach hausgemacht,
sprich: Es handle sich um soge-
nannten Ziel- und Quellver-
kehr.

Verkehrsinseln miissen
nicht extra beschafft werden

Stattdessen haben die Behorden
entschieden, durch das Ver-
kehrsingenieurbtiro Viaplan AG
aus Sursee provisorische Mass-
nahmen zur Optimierung der
Verkehrssicherheit zu realisie-
ren und dafiir unterschiedliche
Elemente einzusetzen. Konkret
vorgesehen sind: mobile Ver-
kehrsinseln zur seitlichen Ein-
schriankung des Strassenraums;
ein mobiler Baum in einem gros-
sen Behilter auf der Kreuzung
Rennweg/Wiligraben; verschie-
dene Strassenmarkierungen.
Bei Letzteren ist laut Brenner
die Rede von ergdnzenden und
unterstiitzenden Kennzeich-
nungen des Rechtsvortritts an
vier Stellen.

Die rund 20 geplanten mobilen
Verkehrsinseln miissen iibrigens
nicht extra beschaftt werden. Sie
kamen bereits auf anderen
Strassen zum Einsatz und wer-
den derzeit im Werkhof zwi-
schengelagert. Die Mitarbeiten-
den der beiden Werkhofe von
Lenzburg und Staufen werden
es auch sein, die fir die Installa-
tion im Quartier Neumatt zu-
stindig sind, sagt Brenner. Er
spricht von einer kostengtinsti-
gen Losung.

Umgesetzt werden sollen die
Massnahmen voraussichtlich -
je nach Witterung -im Friihjahr
2024. Im Rahmen des Pilotver-
suchs werde sich zeigen, ob eine
Veranderung eintrete, ob die
Fussgingersicherheit verbes-
sert, der motorisierte Indivi-
dualverkehr reduziert werden
konne, halt Brenner fest. Wiir-
dendie Ziele erreicht und seidas
Echo aus der Bevolkerung posi-
tiv, dann koénne eine definitive
Einfithrung ins Auge gefasst
werden. «Wir nehmen eine Aus-
wertung vor und sind gespannt
auf das Resultat. Je nachdem,
wie dieses ausfillt, legen wir
dann das weitere Vorgehen
fest.»

Nachrichten

«Gemeindeammann hort
zu» wird fortgefiihrt

Ammerswil Das Angebot «Ge-
meindeammann hort zul» im
Vorraum der Bibliothek kdnne
nach dem ersten Jahr durchaus
als Erfolg gewertet werden,
heisst es im aktuellen Infoblatt
«De Ammerschwiiler». Jeweils
bis zu vier Personen hitten esin
Anspruch genommen. Deshalb
soll den Ammerswiler Einwoh-
nerinnen und Einwohnern auch
im Jahr 2024 die Moglichkeit ge-
boten werden, «personliche An-
liegen direkt und unbiirokra-
tisch vorzubringen», steht wei-
ter im Infoblatt. Es erfolge
jedoch eine Reduktion auf'sechs
Termine. (az)

Velo- und Fussganger-
briicke weiterhin gesperrt

Reinach Die Velo-und Fussgin-
gerbriicke Eien in Reinach ist
zwar erfolgreich ersetzt worden.
Allerdings konnte wegen der
Witterung der Gussbelag noch
nicht eingebaut werden. Die
Briicke bleibt daher bis vor-
aussichtlich diesen Freitag,
22. Dezember, weiterhin ge-
sperrt, teilt der Gemeinderat mit.
Zur Umfahrung steht die Alterna-
tivroute via Aarauerstrasse/Mih-
legasse/Eichenstrasse zur Verfii-
gung. (az)



